1 tafel =1 rekening. Dank voor uw begrip.

1'table = 1 addition. Merci de votre compréhension. = Ffz\(’draaka{ e = pe‘(’\('erf - /

Keuken doorlopend open/Kitchen non-stop

Aquila, plat water ~ 33 cl € 3,30 Panna Cotta € 8,00
Indien u meer informatie wenst i.v.m. allergenen, Mattoni, bruisend water ~ 33 cl € 3,30 Creéme Briilée € 8,00
! gsllevelzichutameldunutostiofbera, M Chaudfontaine plat / bruis-pétillante - 50 c1 € 5,00 Tiramisu € 8,00 L1DO =S4 @A S
Veuillez rapporter s'il faut respecter certaines allergénes. . . .
Coca cola / Cola zero / Fanta orange / Sprite € 3,30 Coupe Aardbei (seizoen) € 8,50 C U C I N A I T A L I A N A
. Tonic / agrum € 3,50 Coupe Limoncello (likeur Limoncello) € 9,00 .
Tomatensap / Pompelmoessap € 3,50 Coupe Banana € 8,50 ve
- 5 uéM' - Sinaasappelsap / Appelsap / Multivitamine € 3,50 Coupe Sorbet € 9,00 — w &{ -
Fuze tea citroen / Fuze tea peach € 3,50 Coupe Dame Blanche € 8,00
GLAS FLES Vers fruitsap € 6,00 Coupe Dame Noir € 8,00 =
Champagne € 12.00 € 55.00 Tonisteiner vruchtenkorf / citroen € 3,30 Coupe Brésilienne € 8,00 = #HUW -
’ i Cécémel/ Fristi € 3,30 Coupe Café Glacé (met warme koffie) € 8,00
Prosecco € 8,00 € 36,00 Red Bull € 450 Coupe Advokaat € 9,00 GLAS 1/4 L 1/2L FLES
Spumante Brut Rosato € 8,00 € 36,00 Ice caffe latte € 4,50 Kinderijsje - Glace Enfant € 4,00 Wit - rood -rosé € 6,00 € 10,00 € 18,00 € 26,00
: P . " Warme appeltaart met roomijs en slagroom € 8,00
Cuvée Irrésistible ~ Domaine des Marrans € 36,00 _. S,
(heel fruitige schuimwijn - 8% alcohol) = BW VAau é@f Uﬂf - Apfelstrudel met roomijs en slagroom € 8,00 - Rose wywen -
Tartufel Classico € 8,00
Pilsner Excelsior 20c € 3,50-30c € 4,00 Chocolademousse € 8,00 375 cl 75 cl
€ 1360 Pinot Noir d’Alsace € 17,00 € 29,00

c ) (;“ LZ" & d p Z :'L‘ :'Z Z Corsendonk blond/ bruin - 33 cl € 4,50 Pizza Nutella

Tavel € 17,00 € 29,00

Aperol Spritz Royal € 12,00 _ 6 . ][{&‘. _ | p ko.ek w _ Cbte de Provence € 28,00
Limoncello Spritz € 12,00 W ’ 7 dk“ a( &{ & d Sancerre Rosé € 36,00
Kirr Royal € 13,00 Corsendonk Agnus Tripel/ Pater Dubbel € 4,50 ol
Martini Royal € 10,00 Palm/ Carlsberg/ Rodenbach € 4,00 ZJ(/@[ ﬂ{J’J’Za A5u-46u - Wlff@ We“ =,
Blue Curacao € 9,50 Carlsberg zero (alcoholvrij) € 4,00 Pannenkoek of wafel met / Crépe ou gaufre avec:
B%ue Hawaiian € 9,50 Blanche de Namur ) € 4,00 Ijs - glace - icecream € 6,50 375cl 75cl
Pink Lady € 9,50 Blanche de Namur rosée € 4,00 Suiker - sucre - sugar € 550 . )
Mojito / Mojito Strawberry € 9,50 Picon- Pils € 5,50 Confituur fitur 3 6’ %0 Pinot Gris € 17,00 € 29,00
Sangria Rood/Wit (huisgemaakt) € 9,50 Kriek / Framboise € 4,00 S{) cot fe ” hioped v 6, 50 Chablis € 2700 € 48,00
Pinacolada € 9,50 Duvel/ Tempelier/ Desperados/Corona € 5,00 R e ci'eme SR e LPDEC Crears 7’ Muscadet € 26,00
Martini wit/rood € 6,00 oomys en slagroom ol Sancerre Blanc € 36,00
Porto wit/rood € 6,00 - \YW@ d’,d a k&( = Roomijs en advokaat € 7,50 Pouilly Fumé € 37,00
Porto rood 10 jaar € 8,00 N1.1te11a € 6,50 Sauvignon Chéteau Bois Vert € 26,00
Sherry dry € 6,00 Mikado € 8,00 Beaujolais Villages Domaine des Nugues € 32,00
Pineau des charentes € 6,00 irn;sre’go 2 ;’88 girln ggfggn’s 2 é’%% Vers fruit (seizoen) en slagroom € 11,00 Viognier (Pays d’Oc) Domaine de la Baume € 32,00
Campari / Pisang Ambon € 6,00 agnac ) g ’ Bourgogne Chardonnay Domaine Girardin € 37,00
Gancia / Passoa / Safari / Kirr € 6’00 Baileys . ] € 700 Gewurztraminer d’Alsace (zoet) € 29,00
Picon - vin blanc € 9:00 gzijl?ic:u 2 ;’88 \C;(I)I:ﬂi e‘r;il;f;z d 2 é‘l(,)OOO = w a ’w e d” a “k% o Chéteau Bois Vert Vert Blays ~ Cétes de Bordeaux € 26,00
E;?nlrsrll:fg?c(egl?;sec) z 12’88 Grand Marnier € 7,00 Bacardi € 6,00 Espresso / Espresso décafeine / Mokka (klein/petit) € 3,30 ég(zzl (;1: g:sszl(;lgs n(;héli(gl 1Ay, lalizags 2 28’88
Zoe?e witte wijn (glas) e 6 60 Poire Williams € 7,00 Ricard € 6,00 Koffie verkeerd / Cappuccino / Latte macchiato € 4,00 ’
Bt 1 Limoncello € 7,00 Grappa € 700 Caramel / Speculoos / Hazelnoot macchiato € 4,50 .
M R Jonge jenever € 5,00 Thee natuur € 3,30 = ROW/@ W&{ =
— 02% /ﬂu:i = - Wﬁ&fk _ - Coguac - Thee citroen € 4,00 375d  75d
Blue Curacao € 9,50 87 7« Munt thee / Earl Grey € 4,00 22 -
Mojito Virgin Strawberry € 9,50 J&B € 6,00  Bisciut Clasique € 8,00 Groene thee / English Breakfast € 4,00 Chéateau Lalande de Taleyran € 1700 € 26,00
Pinacolada € 9,50 Johnnie Walker Red Label € 6,00 Martel VS € 8,00 Kamille thee / Rozenbottel thee € 4,00 Cétes du Rhone Domaine La Ligiere € 17,00 € 26,00
Crodino On Rocks € 6,00 WlllEhe FaWsol'S=btehe N0 HOIES b la ink G R R U Rood vruchten thee € 4,00 St-Nicolas de Bourgueil € 18,00 € 28,00
Crodino Spritz € 9,00 Jack Daniel’s € 6,00 Warme Cécémel (met slagroom: + €0,50) € 4,00 Leon de Castris Rosso - Italiaans € 26,00
Pisang Funny Orange € 8,00 Chivas Regal 12 years € 9,00 Gliiwein € 6,00 Chéteau Bichon Cassignols Graves € 38,00
Gin Tonic / Orange € 9,50 5 Saint-Amour € 38,00
- 5077@%4,0 enkel tussen 15418y = . . Bourgogne Pinot Noir Domaine Girardin € 38,00
= \Y FWk kOﬁ&(‘ € /74,00 - Syrah (Pays d’Oc) Domaine de la Baume € 30,00
N Olijven € 4,00 Chéateauneuf du Pape € 42,00
iy Bordje kaas of salami € 8,00 . ) Madiran “Cuvée Prestige” Domaine Sergent € 38,00
Irish coff i
Bordje kaas en salami € 8,00 r1‘s b Savigny les Beaunes € 38,00
. Italian coffee (Amaretto)
Bitterballen (9 stuks) € 700 French coffee (Grand Marnier)
Mix warme hapjes (12 stuks) € 10,00 :
. . ) Flemish coffee (Jenever)
Visreepjes -~ Goujonettes met tartaar (8 stuks) € 13,50 Bailey’s coffee (Bailey's)
Tac<_) chi}_)s met dipsaus € 6,00 Spanish coffee (Tia Mzria) BESTEL & BETAAL - COMMANDEZ ET PAYEZ
T Rl ) R . LY Napoléon coffee (Cognac) ORDER & PAY
(Italiaanse hapjes, olijven, mozzarella, kaasblokjes, salami, parmaham, — -
toast, pikante salami, gedroogde tomaten) Warme Cécémel met Balley’s

Wi-Fi: Lido-guest/Password: Lidosole67

euken doorlopend open/Kitchen non-stop



- Voorgerechten -

Tomaat crevette (1st)
Tomates crevettes - Tomato crevettes

Scampi lookboter (6st)
Scampi a l'ail ~ scampi’s with garlic
Garnaalkroketten (2st)

Croquette de crevette -~ Schrimp croquette

Kaaskroketten (2st)

Croquette de fromage ~ Cheese croquette

Duo van garnaalkroket en kaaskroket
Duo de croquettes crevettes et fromage ~

Duo of schrimp and cheese croquette

Carpaccio van rund met pijnboompitten,
parmezaanse kaas, rucola

Sint-Jacobsvruchten krokant gepaneerd (2st)

Coquilles
Gegrilde gambas (2st)

—\YW—

Dagsoep -~ Potage du jour ~ soup of the day II)

Vissoep ~ Potage du poisson ~ Fish soup (&) @

€

a

24,00
16,00
18,00
14,00

16,00

18,00
18,00

18,00

6,00
18,00

- Salade & Suacks -

Mozzarella met tomaat @©

Mozarella et tomate -~ mozzarella and tomato
Salade met gegrilde verse tonijn (L)
Avec thon frais grillé - with fresh grilled Tuna
Salade met kip @ @

avec poulet ~ with chicken

Salade met gerookte zalm & @)

avec saumon ~ with salmon

Salade de scampi’s @@
Salade met parmaham & @

jambon de Parme - Parma ham

Burrata (mozzarella gevuld met room)
Burrata en Parma ham

Toast met gerookte zalm

au saumon fumé - smoked salmon
Croque Monsieur

Garnaalkroketten (3 stuks) met frietjes
Croquettes de crevettes (3) avec frites -
Schrimp croquettes (3) with fries

Kaaskroketten (3 stuks) met frietjes
Croquettes de fromage (3) avec frites ~
Cheese croquettes (3) with fries

Tomaat crevette (2st)

Tomates / Tomato crevettes

GLUTEN FREE sz 100% VEGETARIAN

f/* S
_—

€

€

13,00
21,00
16,50
19,50

19,50
17,50

16,00
19,00
19,50

12,50
26,00

19,00

34,00

L

Luncheenu - Plat-du four

- foF 145 uur -
Voorgerecht
Dagsoep OF
Garnaalkroket (+ € 3,00)

Hoofdgerecht
Steak natuur met frietjes
OF
Sliptong met frietjes
OF
Mossel natuur met frietjes

(+ € 2,00)

Champignonsaus - Pepersaus -~ Bearnaisesaus
(+ € 3,50)

_€40°,50 rp-

- Pizza -

Margherita € 14,00
tomaat en mozzarella kaas ~ tomate et mozzarella -
tomato and mozzarella cheese

Diavola € 16,00
met pikante salami avec salami piquant ~

with spicy salami

Wiirstel e Pataline € 16,00
met worst en friet - avec des saucisses et des frites -

with sausage and fries

4 Stagione € 18,00

champignon,artisjok,ham en pikante salami ~
Quatre saison ~ Four season

4 Fromaggi € 18,00
vier kazen ~ quatre fromages ~ four cheeses
Capricciosa € 18,00

met champignon, ham en artisjok ~
avec des champignons, jambon et artichaut ~
with mushrooms, ham and artichoke

Vegetariana € 18,00
vegetarisch - végétarien - vegetarian
Hawai € 18,00

met ham en ananas - avec du jambon et d’ananas ~
with ham and pineapple

Crudo € 18,00
met pa_i’nié-"h’aim, rucola, parmezaanse kaas ~
jambon de Parme - with parma ham

Frutti Di Mare € 23,00
met zeevruchten ~ aux fruits de mer ~ with seafood
_Tonijn € 18,00
tonijn - thon - tuna

Nutella € 13,00
Burrata € 18,00

Gegrilde gamba’s OF
Sint-jacobsvruchten krokant gepaneerd
OF Scampi salade

OF Duo van garnaal- en kaaskroket

Gebakken zeetong
OF Kabeljauwfilet uit de oven

OF Gegrilde Ribeye natuur met frietjes
OF Hele kreeft van de chef (+ € 15,00)

Descent

Tiramisu OF Dame Blanche

_€4<P,00/”'/”' .

- Pasta / Ruotfo -

Pasta fruits de mer @ €
Pates aux fruits de mer ~ Pasta with sea food

Spaghetti Bolognese

Spaghetti Carbonara

Spaghetti tomaat,basilicum en look @ @
Penne all’arrabbiata (pikant) @ @

Pasta met calamares in tomatensaus
Pétes au calamars sauce tomate ~ Pasta with squid

Spaghetti met vongole

Tagliatelle met pesto, scampi en courgette €
tagiatelle au pesto et scampi ~ tagiatelle with pesto
and scampi

a dh dh d d

Q]

Tagliatelle met zalm €
tagiatelle au saumon -~ tagiatelle with salmon
Tortellini met truffel @ €

parmezaanse kaas, tomatensaus
Tortellini aux truffe

Pasta met kreeft €

Pates au homard ~ Pasta with lobster
Lasagne bolognaise

Risotto met Vongole

Risotto met calamares
Risotto fruits de mer

a dth M

1

26,00

15,00
15,00
15,00
15,00
18,00

27,00
22,00
22,00

22,00

48,00

16,00
27,00
19,00
27,00

LIDO SOLE

- Hoofrgerechten -

Bouillabaisse € 30,00
Kabeljauw met vel uit oven € 29,00
Morue a la four - cod with sheet in the oven

Zeetongetjes met garnituur (2 stuks) @ € 28,00
Solette avec garniture ~ Sole with garnish

Gebakken zeetong € 38,00
Sole Meunieres -~ Baked sole

Scampi lookboter (9st) @ @ € 25,00
Scampi a l'ail ~ scampi’s with garlic

Gegrilde gamba’s € 32,00
Crevettes grillées ~ Grilled prawns

Mosselen “Lido Sole” met tomaat € 28,00
Moules a la tomate ~ Mussels with tomato

Mosselen natuur & @ € 27,00
Moules nature ~ nature mussels

Mosselen witte wijn @ @ € 28,00
Moules avec vin blanc ~ Mussels with white wine

Mosselen met look en witte wijn & @ € 29,00
Moules a l'ail et vin blanc - Mussels with garlic and white wine

Mosselen met look en roomsaus
Moules a l'ail et sauce créme ~
Mussels with garlic and creamsauce

2 porties Mosselen natuur met 1 fles huiswijn € 65,00

€ 29,00

Ossobuco Milanese € 26,00
(selder, wortel, uien en tomaat)

Gegrilde Cote a l'os € 68,00
met hofmeesterboter voor 2 personen

Steak tartaar huisbereid met frietjes € 21,00
Filet Américain préparé a la maison garni avec frites

Gegrilde steak natuur met garnituur & @ € 23,00

Steak nature grillé avec garniture - Steak nature with garnish

Gegrilde Ribeye Black Angus met garnituur @@ € 28,00

avec garniture

Champignonsaus - pepersaus - bearnaisesaus € 3,50

- Exra’ -

Per extra bord suppl. - Assiete en plus - Extraplate € 2,00

Brood - Pain - Bread € 1,50

Mayonaise ~ ketchup € 0,80

Suppl. frietjes € 4,00

Suppl. salade € 6,50
Kindlergerechten (it 1)

Kindermosselen met frietjes € 18,00

Moules d’enfants avec frites - Childeren mussels with fries

Kinder tongetje met frietjes € 16,50

Sole avec frites ~ Sole with fries

Gepaneerde visfilet met frietjes € 12,50

Poisson pané avec frittes -~ Breaded fish with fries

Kinderspaghetti Bolognaise € 10,50

Spaghetti enfant - Children spaghetti

Frikandel met frietjes € 10,50

avec frites - with fries

Bordje Friet € 5,00




